
SPARKLING BUBBLES
NV | CRÉMANT D‘ALSACE BRUT  |  DOM CATTIN    37

NV | CRÉMANT D‘ALSACE ROSÉ BRUT  |  DOM CATTIN    39

NV | BRUT MÉSOGÉE, SELECTION SIMONIS  |  DENIS CHAPUT    65

NV | CARMIN ROSÉ, SELECTION SIMONIS  |  DENIS CHAPUT    69

NV | BLANC DE BLANCS, 1ER CRU  |  PIERRE GIMONNET    69

NV | ROSE DE BLANCS, 1ER CRU  |  PIERRE GIMONNET    75

2010 | DOM PÉRIGNON   295

2012 | LOUIS ROEDERER CRISTAL   310

2013 | PERRIER-JOUET BELLE EPOQUE BLANC   280

2012 | PERRIER-JOUET BELLE EPOQUE ROSÉ   315

CHARAKTERSTARK 
2016 | GRÜNER VELTLINER, SMARAGD  |  MATHIAS HIRTZBERGER    75

2017 | RIESLING, DAC RESERVE  |  BARBARA ÖHLZELT    48

2019 | RIESLING, SMARAGD  |  EMMERICH KNOLL    70

2018 | RIESLING, BECHTHEIM  |  DREISSIGACKER    49

2017 | RIESLING, REITERPFAD GROßE LAGE  |  FUßER    70

2017 | RIESLING, HERMANNSBERG GG  |  GUT HERMANSBERG    85

2015 | SAUVIGNON BLANC, RIED NUSSBERG „FASSRESERVE“ G.STK |  GROSS   89

2019 | ETNA BIANCO, DOC  |  TENUTA DELLE TERRE NERE    65

MIT WÜRZE & PEP
2020 | GELBER MUSKATELLER, SÜDSTEIERMARK DAC  |  ERWIN SABATHI    35

2018 | SANCERRE BLANC  |  DOM. DE TERRES BLANCHES    45

2019 | CUVEE OREE PACHERENC SEC  |  DOMAIN LAOUGUE    45

2019 | CÔTES-DU-RHÔNE BLANC  |  DOM. CLOS DU CAILLOU    43

2020 | ROERO ARNEIS, DOCG  |  VIETTI    45

2020 | TRENZADO  |  SUERTES DEL MARQUES    35

DREH & DR INK
2020 | WIENER GEMISCHTER SATZ DAC  |  WEINGUT UHLER    35

2020 | GRÜNER VELTLINER, FEDERSPIEL  |  LEO ALZINGER    35

2020 | GRÜNER VELTLINER, DAC  |  EBNER EBENAUER    26

2020 | RIESLING, FEDERSPIEL  |  F.J .  GRITSCH    37

2020 | WEIßBURGUNDER, SÜDSTEIERMARK DAC  |  GROSS    35

2020 | SAUVIGNON BLANC BURGENLAND  |  KROISS    23

2019 | CHARDONNAY, VOM KALK  |  MARKUS ALTENBURGER    33

2019 |  AOP JURANCON SEC LAPEYRE  |  CLOS LAPEYRE    39

F INESSE  & ELEGANZ
2019 | CHARDONNAY, RIED SCHÜTTENBERG  |  G. MARKOWITSCH    45

2018 | CHABLIS, 1ER CRU  |  DOM. JEAN DAUVISSAT    65

2018 | HAUT CÔTES DE NUITS BLANC  |  DAVID DUBAND    65

2017 | MEURSAULT  |  DOM. JEAN PHILIPPE FICHET    125

2018 | CHASSAGNE-MONTRACHET  |  DOM. SYLVAIN MOREY    110

FANCY & NATURAL
2020 | MUSKATELLER, HALLIGALLI  |  JOHANNA MARKOWITSCH    35

2020 | GRÜNER VELTLINER, ELEKTRA  |  MARTIN NITTNAUS    45

2018 | CHÂTEAU RENARD  |  ARBOIS AOC | DOM. DE SAINT PIERRE    70

2016 | SANKT ANNA, IGT  |  IN DER EBEN    45

ROSÉ
2020 | ROSÉ, CÔTES DE PROVENCE  |  MIRAVAL    55

2020 | ROSÉ, PETITE CAVALE  |  DOMAINE LA CAVALE    26

EASY DR INKING
2019 | ZWEIGELT, GOLDBERG  |  WERNER ACHS    31

2017 | BLAUFRÄNKISCH, VIELFALT  |  GOBER & FREINBICHLER    35

2016 | PINOT NOIR, CLASSIQUE  |  PÖCKL    37

2016 | PINOT NOIR, BLACK EDITION  |  EBNER EBENAUER    75

2018 | ETNA ROSSO, DOC  |  TENUTA DELLE TERRE NERE    39

2020 | CUVEE TA NAT’S RED  |  DOMAINE LAOUGUÉ     39

2017 | BOURGOGNE ROUGE  |  DAVID DUBAND    49

2014 | CHÂTEAU CHARMAIL, CRU BOURGEOIS  |  HAUT MEDOC    65

PURE RED ELEGANCE
2017 | BLAUFRÄNKISCH, RESERVE  |  MORIC    69

2018 | VOLNAY  |  DOM. LUCIEN BOILLOT    85

2017 | CHAMBOLLE-MUSIGNY, LES BUSSIERES  |  DOM. HERVÈ SIGAUT    95

2017 | VOSNE ROMANÉE  |  DAVID DUBAND    115

GROSSER ABEND 
KR AF T VOLL ,  WÜ RZIG ,  M ÄCHT IG

2015 | COMONDOR  |  ANITA & HANS NITTNAUS    80

2018 | PHANTOM  |  KIRNBAUER    45

2016 | BARBERA D‘ASTI DOC, GRADALE  |  VILLA TERLINA    35

2015 | BAROLO DOCG, MONCLIVIO  |  ENRICO SERAFINO    75

2018 | CHIANTI CLASSICO, DOCG  |  NITTARDI    47

2015 | BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG, SORGENTE | PODERE SALICUTTI    95

2018 | LES ANCIENS FRANCS  |  CHATEAU TOUR DES GENDRES    59

2016 | CÔTE-RÔTIE, LE COMBARD  |  DOM. BARGE    85

2018 | CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, LE TRADITION  | DOM. CLOS DU CAILLOU    69

2016 | CHÂTEAU CANTENAC-BROWN, 3 ÉME GRAND CRU CLASSÉ | MARGAUX    149

2010 | CHATEAU LYNACH BAGES 5ÉME GRAND CRU CLASSÉ    289

2010 | CHAUTEAU LÉOVILLE-BARTON 2ÉME GRAND CRU CLASSE     269

2009 | CHATEAU CANON LA GAFFELIERE 1 ÉME GRAND CRU     259

Unsere Weine enthalten von Natur aus Sulfite. Flaschengröße 0.75 Liter.  Alle Preise in € inklusive Mehrwertsteuer.  
Wir aktzeptieren Bar-, Bankomat- und Kreditkartenzahlung (Amex, Visa & Mastercard). Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten. 


